
Cépages
Multi-variétal

Assemblage à la vendange
_______________________________________________________________________________________________________________________

Terroir
250 à 300 mètres d’altitude

Sols majoritairement argilo-calcaires
_______________________________________________________________________________________________________________________

Vinification
Cuvaison très courte à basse température. Levures indigènes. Fin de

fermentation en cuve inox.
_______________________________________________________________________________________________________________________

Dégustation
Bouquet frais et éclatant, porté par des nuances entremêlées de rose,

garrigue et poivre gris. En bouche, la matière est souple et vibrante,

déroulant des notes florales et de fruits rouges juteux. L’ensemble offre

un profil croquant, énergique, désaltérant avec une finale aérienne et

salivante, parfait légèrement rafraîchi.
________________________________________________________________________________________________________________________

Service
Apéritif, planche de charcuterie, grillades.

Degré : 12,5% vol.
________________________________________________________________________________________________________________________

Formats disponibles
75cl
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