
cépage
100% grenache

sélection jeunes vignes
_______________________________________________________________________________________________________________________

terroir
sol argilo-limoneux-calcaire, drainage équilibré et fraîcheur minérale
_______________________________________________________________________________________________________________________

vinification
méthode ancestrale. Le jus est mis en bouteille pendant sa fermentation

alcoolique. Celle-ci se termine en bouteille et le gaz carbonique

naturellement produit est capturé dans le flacon. Tous les sucres sont

fermentés. Un dégorgement est opéré avant bouchage définitif.
_______________________________________________________________________________________________________________________

dégustation
nez explosif sur la framboise. La bouche est fraîche et spontanée. Les

bulles fines apportent de la légèreté tout en conservant un caractère

fruité et digeste. Plaisir immédiat garanti !
________________________________________________________________________________________________________________________

service
apéritif et dessert

degré : 10,5% vol.
________________________________________________________________________________________________________________________

format disponible
75cl
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